
 

 
 

 
 

ประกาศวิทยาลัยเทคนิคอุทัยธานี 
เรื่อง  การคัดเลือกผู้ประกอบการร้านค้าภายในโรงอาหาร  วิทยาลัยเทคนิคอุทัยธานี 

 
วิทยาลัยเทคนิคอุทัยธานี มีความประสงค์จะคัดเลือกผู้ประกอบการร้านค้าเพ่ือมาด าเนินการ 

จ าหน่ายอาหารและอาหารว่าง ให้แก่นักเรียน นักศึกษา ภายในโรงอาหารวิทยาลัยเทคนิคอุทัยธานี  จ านวน                             
๑๘  ร้าน  รายละเอียดตามเงื่อนไขแนบท้ายประกาศ  ดังนี้ 

๑. ประเภทอาหาร/เครื่องดื่ม 
   ๑.  อาหารตามสั่ง/ต้มเลือดหมู/ราดหน้า/สุกี้/ผัดไท    จ านวน ๒ ร้าน 
   ๒.  ข้าวราดแกง                                               จ านวน ๒ ร้าน 
   ๓.  ส้มต า/ย า/ลาบ/น้ าตก     จ านวน ๒ ร้าน 
   ๔.  ก๋วยเตี๋ยว (น้ าตก/น้ าใส/เย็นตาโฟ/ต้มเลือดหมู)        จ านวน ๒ ร้าน 
   ๖.  ข้าวมันไก่ หมูกรอบ หมูแดง ขาหมู   จ านวน ๑ ร้าน 
   ๗.  ร้านอาหารนานาชาติ     จ านวน ๑ ร้าน 
   ๘.  เครื่องดื่มประเภทนม/กาแฟ/ชาไข่มุก/น้ าผลไม้/น้ าสมุนไพร  
          จ านวน ๒ ร้าน               
   ๙.  ของทอด (ไก่ทอด/ลูกชิ้นทอด/ชีสบอล/เฟรนช์ฟราย)  จ านวน ๒ ร้าน                                                           
   ๑๐ ขนมฝรั่งต่างๆ (เครป/โตเกียว/ขนมปังปิ้ง/วาฟเฟิล/ทาโกยากิ)  
          จ านวน ๑ ร้าน 
   ๑๑. ผลไม้      จ านวน ๑ ร้าน 
   ๑๒. ขนมไทย/น้ าแข็งไส/ลอดช่อง/ปังเย็น/ไอศกรีม  จ านวน ๒ ร้าน 

๒. ก าหนดราคาขาย อาหารและเครื่องดื่ม รายการดังนี้ 
 (๑)  ข้าวราดแกง 

  - ข้าวราดแกง ๑ อย่าง ราคาไม่เกิน ๒๐ บาท 

  - ข้าวราดแกง ๒ อย่าง ราคาไม่เกิน ๒๕ บาท 

       - ข้าวราดแกง (พิเศษ)      ราคาไม่เกิน ๓๐ บาท                    
            (๒)  ก๋วยเตี๋ยว 

  - แบบธรรมดา ราคาไม่เกิน ๒๕ บาท 

  - แบบพิเศษ ราคาไม่เกิน ๓๐ บาท 
 

/(๓) อาหารจานเดียว 

“เรียนดี  มีคุณธรรม” 
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 (๓)  อาหารจานเดียว (ข้าวผัด/อาหารตามสั่ง/ต้มเลือดหมู/ข้าวมันไก/่ข้าวขาหม/ู                   

ข้าวหมกไก่/ข้าวหมูกรอบ/ราดหน้า/สุกี/้ผัดไท) 

  - แบบธรรมดา ราคาไม่เกิน ๒๕ บาท 
  - แบบพิเศษ ราคาไม่เกิน ๓๐ บาท 

 (๔)  อาหารทอด (อาหารคาวทอด + ข้าวเหนียว) 
  - ราคาต่อชิ้น (ไก่/ปอเปี๊ยะ/ลูกชิ้น) ราคาไม่เกิน ๑๐ บาท 
  - แบบธรรมดา ราคาชุดละไม่เกิน ๒๕ บาท 
  - แบบพิเศษ ราคาชุดละไม่เกิน ๓๐ บาท 

 (๕)  อาหารอีสาน 
  - ราคาต่อชิ้น (ไก่ย่าง/หมูย่าง/หมูทอด/ไก่ทอด) ราคาไม่เกิน ๑๐ บาท 
  - แบบธรรมดา (ส้มต า/ย า) ราคาชุดละไม่เกิน ๒๐ บาท 
  - แบบพิเศษ (ส้มต า/ย า) ราคาชุดละไม่เกิน ๒๕ บาท  

(๖) อาหารนานาชาติ 

   - ข้าวญี่ปุ่นหน้าต่างๆ (ไก่เทอริยากิ/ทงคัตสึ/แกงกะหรี่)    

         ราคาไม่เกิน ๔๐ บาท 

   - ซูชิ/ข้าวปั้นญี่ปุ่น ราคาไม่เกิน ๑๐ บาท (ต่อชิ้น) 

 - เมนูเส้นต่างๆ (ราเมน/โซบะ/สปาเก็ตตี/้มักกะโรนี)ราคาไม่เกิน ๔๐ บาท 

 - American Breakfast  ราคาไม่เกิน ๓๐ บาท 

 - อาหารเวียดนาม (ก๋วยจั๊บญวน/ไข่กระทะ) ราคาไม่เกิน ๓๐ บาท 

 - อาหารเกาหลี (ต๊อกบกกี/คิมบับ/บิบิมบับ) ราคาไม่เกิน ๔๐ บาท 

   (๗) ขนมโตเกียว 

 - ราคาต่อชิ้น ราคาไม่เกิน ๕ บาท 
 (๘) ขนมหวาน น้ าแข็งไส 

- เครื่องขนมหวาน ๑ อย่าง ราคาไม่เกิน ๑๐ บาท 
- เครื่องขนมหวาน ๒ อย่าง ราคาไม่เกิน ๑๕ บาท 
- ขนมหวานแบบธรรมดา ราคาไม่เกิน ๑๐ บาท  

(๙) ไอศกรีม 
- แบบธรรมดา ราคาไม่เกิน ๑๐ บาท 
- แบบพิเศษ ราคาไม่เกิน ๑๕ บาท 
- ไอศกรีมทอด ราคาไม่เกิน ๒๕ บาท 
- ท็อปปิ้ง ราคาไม่เกิน ๑๐ บาท 

 

/(๑๐) ผลไม.้.. 

“เรียนดี  มีคุณธรรม” 
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 (๑๐) ผลไม้ (ส าเร็จรูป) 

- แบบธรรมดา ราคาชุดละไม่เกิน ๑๐ บาท  

(๑๑) เครปญี่ปุ่น 

- แบบธรรมดา ราคาไม่เกิน ๑๕ บาท 
- ไส้เครป ราคาไม่เกิน ๕ บาท (ต่อไส้) 

 (๑๒) วาฟเฟิล/ข้าวโพดอบเนย/ขนมปังปิ้ง 
- แบบธรรมดา ราคาไม่เกิน ๑๐ บาท 

 (๑๓) เครื่องดื่ม 
- น้ าหวานไม่ผสมนม (แก้ว ๑๖ ออนซ์) ราคาไม่เกิน ๑๕ บาท 
- น้ าหวานผสมนม (แก้ว ๑๖ ออนซ์) ราคาไม่เกิน ๒๐ บาท 
- ชงร้อน ราคาไม่เกิน ๑๐ บาท 
- น้ าปั่น (แก้ว ๑๖ ออนซ์) ราคาไม่เกิน ๒๐ บาท 

๓. วิธีการคัดเลือก 
การคัดเลือกร้านค้าจ าหน่ายอาหารจะพิจารณาจากการเปิดซองเสนอราคาค่าเช่า

พ้ืนที่ โดยก าหนดราคาขั้นต่ าในการเสนอราคาประมูล ดังนี้ 
ประเภทอาหาร ร้านค้า จ านวน/ร้าน ราคาขั้นต่ า 

 
อาหาร 

 อาหารตามสั่ง ๒  
 
๑,๐๐๐ บาท/เดือน 

 ข้าวราดแกง ๒ 
 อาหารนานาชาติ ๑ 
 ส้มต า/ย า/ลาบ/น้ าตก ๒ 
 ก๋วยเตี๋ยว (น้ าตก/น้ าใส) ๒ 
 ข้าวมันไก่ หมูกรอบ หมูแดง ขาหมู ๑ 

เครื่องดื่ม 
 เครื่องดื่มประเภทนม/กาแฟ/ชาไข่มุก/                  ๒ ๕,๐๐๐ บาท/เดือน 
 น้ าผลไม/้น้ าสมุนไพร   

 
 

อาหารว่าง 

ของทอด (ไก่ทอด/ลูกชิ้นทอด/ชีสบอล/ 
เฟรนช์ฟราย) 

๒  
 
 
๗๐๐ บาท/เดือน 

ขนมฝรั่งต่างๆ (เครป/โตเกียว/ขนมปังปิ้ง) ๑ 
ผลไม ้ ๑ 
ขนมไทย/น้ าแข็งไส/ลอดช่อง/ปังเย็น/
ไอศกรีม 

๒ 

ผู้ประกอบการจะต้องเสนอราคาค่าเช่าพ้ืนที่รายเดือนต่อคณะกรรมการ ซึ่งประเภทอาหารได้
ก าหนดราคาขั้นต่ าที่ ๑,๐๐๐ บาท/เดือน ประเภทเครื่องดื่มก าหนดราคาขั้นต่ าที่ ๕,๐๐๐ บาท/เดือน  ประเภท
อาหารว่างก าหนดราคาขั้นต่ าที่ ๗๐๐ บาท/เดือน โดยคณะกรรมการจะพิจารณาโดยยึดระเบียบการพัสดุของ
ราชการมาใช้โดยอนุโลม คือ จะพิจารณาการให้ราคาสูงสุด 

 
/๔.การยื่นใบสมัคร... 

“เรียนดี  มีคุณธรรม” 
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๔. การยื่นใบสมัคร 

ผู้ประกอบการที่ประสงค์จะยื่นเอกสารเพ่ือท าการสมัครและรับการพิจารณาคัดเลือก 
จะต้องยื่นเอกสารตามรายการต่อไปนี้ 

๔.๑ ซองเอกสารประกอบ ภายในต้องบรรจุเอกสาร ดังนี้ 
- ใบสมัคร (เอกสารหมายเลข ๑) 
- ส าเนาบัตรประจ าตัวประชาชน พร้อมรับรองส าเนา ๑ ฉบับ 
- ส าเนาทะเบียนบ้าน พร้อมรับรองส าเนา ๑ ฉบับ 
- ใบรับรองแพทย์จากโรงพยาบาลของรัฐ )ฉบับจริง(  
- เอกสารตัวอย่างรูปถ่ายอาหารตามสภาพจริงและราคาจ าหน่าย                          
  (เอกสารหมายเลข ๒) 

๔.๒ เอกสารหมายเลข ๓ ผู้ประกอบการร้านค้าต้องกรอกรายละเอียดของประเภท 
อาหารและราคาอาหาร/เครื่องดื่ม, ราคาค่าเช่าพ้ืนที่, ราคาอาหาร/เครื่องดื่ม ให้ครบถ้วน 
     ๔.๓ ผู้ประกอบการร้านค้า ยื่นเอกสารเสนอราคาค่าเช่าพื้นที่  (เอกสารหมายเลข ๓)                    
ในวันเปิดซองประมูล วันที่ ๑๘ มีนาคม ๒๕๖๙ เวลา ๐๙.๐๐ น. ณ ห้องประชุมวิทยบริการ อาคารวิทยบริการ 

๔.๔ ผู้ประกอบการสามารถยื่นเสนอราคาค่าเช่าพ้ืนที่ ๑ ราย ต่อ ๑ ร้านค้า เท่านั้น 
๕. สถานที่และระยะเวลาและย่ืนข้อเสนอ 

๕.๑ ผู้สนใจสามารถขอรับเอกสารและรายละเอียดได้ที่ห้องพยาบาล อาคาร ๕         
คณะวิชาพ้ืนฐาน  ตั้งแต่วันที่ ๙ - ๑๓ มีนาคม ๒๕๖๙ เวลา ๐๘.๓๐ - ๑๖.๐๐ น. ในวันและเวลาราชการ หรือ
ติดต่อ สอบถามทาง Application LINE ที ่Line ID: wora.prs 

๕.๒ ส่งเอกสารการสมัคร ภายในวันที่ ๑๓ มีนาคม ๒๕๖๙ เวลา ๑๕.๐๐ น.                     
ณ ห้องพยาบาล อาคาร ๕ คณะวิชาพ้ืนฐาน  

๕.๓ ประกาศผลผู้ผ่านคุณสมบัติ ในวันที่ ๑๖ มีนาคม พ.ศ. ๒๕๖๙ เวลา ๑๐.๐๐ น. 
๕.๔ การคัดเลือก ผู้ประกอบการลงทะเบียนยื่นซองประมูลด้วยตนเอง ในวันที่ 

๑๘ มีนาคม พ.ศ. ๒๕๖๙ เวลา ๐๘.๓๐ น. ณ ห้องประชุมอาคารวิทยบริการ วิทยาลัยเทคนิคอุทัยธานี 
๕.๕ ประกาศผลการคัดเลือก ในวันที่ ๑๘ มีนาคม พ.ศ. ๒๕๖๙ เวลา ๑๔.๐๐ น. 

ทางเพจ Facebook : งานประชาสัมพันธ์วิทยาลัยเทคนิคอุทัยธานี และบอร์ดประชาสัมพันธ์วิทยาลัยเทคนิค 
อุทัยธานี 

๖. หน้าที่และความรับผิดชอบของผู้จ าหน่ายอาหาร 
๖.๑ ควบคุมดูแลในเรื่องปริมาณ คุณภาพ ความสะอาด สุขอนามัย และความ

หลากหลายของชนิดอาหาร 
๖.๒ ดูแลการใช้อุปกรณ์ไฟฟ้า ระบบประปา และระบบสาธารณูปโภคอ่ืน ๆ ให้ 

เป็นไปตามเง่ือนไขที่ ทางวิทยาลัยฯก าหนด 
/๖.๓ รับผิดชอบ... 

“เรียนดี  มีคุณธรรม” 
 




